Hasznalati utasitas Ezgi Matik gyorsf6z6khoz

1 Gyermekek kozelében fokozott elvigyazatossaggal hasznalja.
2. ne hasznalja stit6ben

3. Aforré étellel teli edényt fokozott el6vigyazatossaggal mozgassa. Csak az
edény fllét fogja.

4. Sziikség esetén haszndljon sttékesztydit.
5. A gyorsf6z6t csak f6zésre hasznalja, nem rendeltetésszer(i hasznalata tilos.

6. A gyorsf6z6 nyomas alatt m(ikodik. Ha figyelmetlenil hasznalja, égési
sérllést szenvedhet a g6zt6l. Gy6z6djon meg f6zés elbtt, hogy jol lezarta-e.

7. A gyorsf6z6t sose probalja erével kinyitni. Gy6z6djon meg roéla, hogy a
felesleges g6z mar eltdvozott, miel6tt kinyitna.

8. Ne hasznalja a gyorsf6z6t viz nélkdl.

9. Az edényt maximum 2/3-ig toltse. Ha olyan ételt {6z mely a f6zés sordn
megdagad (pl rizs), ez esetben csak félig toltve hasznalja.

10. Mindig a megfelel6 méretl f6z6fellileten hasznalja.

11. B6ros ételeket, virslit a gyorsf6z6ben vald f6zés el6tt szurkalja meg.
12. Tésztaf6zésnél kinyitas el6tt enyhén rdazogassa meg.

13. Minden hasznalat utan alaposan tisztitsa meg a szelepeket.

14. Tilos nyomas alatt olajban torténd siutésre hasznalni!

15. Semmit ne valtoztasson a gyorsf6z6 kialakitasan.

16. Csak eredeti alkatrészeket hasznaljon.

17. Olvassa el a hasznalati utmutatot.



Biztonsag:
A gyorsf6z6nek 4 elénye van.

Az egykezes zarasi mechanizmussal konnyebben hasznalhaté. Nem kell
bizonyos zarasi szoget eltalalni a fed6 behelyezéséhez, mint mas gyorsf6z6knél.
A szelep kiilonb6z6 fokozatba allithatd. A fed6t nem lehet addig eltavolitani,
mig azb edényben nagy nyomas van.

Jellemz6k:

A termék 18/10 rozsdamentes anyagbdl késziilt, specialis fényezési technikaval.
Az automata mechanizmus konny( és kényelmes hasznalatot tesz lehetévé.

Mkodés:

A nyomas miatt energiat takarithatunk meg vele.

Hasznalhatd levesek, zoldségek husok gyors elkészitésére.
Minden f6z6fellileten hasznalhatd, a megfelel6 atmérdjl részen.

Termék részei:

=

. Szelep

2. Fedd

3. mozgathaté edényfil

4. Biztonsagi szelep-gbz leereszt6

5. Zaré/nyité gomb

6. Szendvicstalp
7. edénytest

8. Fedd rogzité



Hasznalat:

Nyitas:

Ha a szelep gomb g6z kiereszt6 allasban van, a fed6
tetején tekerje a gombot addig amig a fedd rogzité
kinyilik. Emelje le a fed6t.

Etel behelyezése:

Minden f6zésnél hasznaljon legalabb egy poharnyi
vizet. A gyorsf6z6t maximum 2/3-ig félig toltse fel,
ha habzo , megdagado ételt készit maximum félig
toltse, az edény masik fele a gb6ztermeléshez
szlikséges.

A f6zési id6 a behelyezett étel mennyiségétdl
valtozik.

Z4aras:

Helyezze a fed6t pontosan az edényre. Ha a szelep
gomb g6z kiereszt6 allasban van, a fed6 tetején
tekerje a gombot addig amig a fed6 rogziték
bezarodnak.

Figyelem! Zaras kozben enyhén nyomja lefelé a fed6t, hogy a fedd rogzit6k

megfelel6en bezarddjanak.



F6zés megkezdése:

Helyezze az edényt a f6z6felliletre, megfelel6 atmérdji helyre. A gaz langja ne
csapjon ki az edény mellett. A nyomasszabdlyzd szelep (1) g6zkiereszt6 alldsban
kell legyen. Ha a g6z elkezd halk sziszegéssel kidramlani, vegye kisebbre a
langot.

A nyomas nagysagat a gomb 1-2 helyzetbe
allitasaval lehet szabalyozni. Innen szamitandd a
f6zési id6.

F6zés kozben a nyomas erdsségén mar ne
valtoztasson, a szelepet a hirtelen nyomasvaltozas
kil6heti.

A f6zés gazdasagosabb alacsonyabb fokozatu f6zés
mellett.

F6zés befejezése:

A f6zés befejezésekor vegye le az edényt a
tlizhelyrél, hagyja 3-4 percig allni. Ezalatt az id6
alatt a felesleges g6z tavozik.

Miel6tt a fed6t kinyitnd, a gombot allitsa Ujra gbz
kieresztd allasba.

Amennyiben nem tudja a fed6t levenni, hagyja még
néhany percet allni. Ne feszegesse, mert a
kicsapddo g6z sériilést okozhat.

Tisztitas:

A fed6t és az edényt mosogatdgépben és kézzel is mosogathatja. Mosogatas
utan alaposan toroélje szarazra minden részét.

Amennyiben nem torli szarazra, vizfoltok jelenhetnek meg rajta. Soha ne
hasznaljon karcosodast okozé szereket vagy eszkozoket, megsértik a fellletet.



Az esetleges elszinez6sdéseket citrommal vagy rozsdamentes edények
tisztitasahoz kifejleszetett szerekkel tavolithatja el. A f6zés soran keletkezett
elszinez6dés a hasznalhatdsagot nem befolydsolja, nem garancidlis probléma.

Szelepek:

A szelepeket minden hasznalat utan, de minimum 3-4 f6zés utan alaposan meg
kell tisztitani. A szelep csavarjat tekerje ki, figyeljen, hogy a tomités ne vesszen
el! Tekerje ki a mlianyag szelepet és tiszitas utan helyezze mindet ugyanugy
vissza. Figyeljen arra, hogy a szelep jé iranyba kertiljon a fedébe torténd
visszahelyezéskor.

Tekerje az dramutato jarasaval
megegyez6en a kiemeléshez és
eltavolitashoz.




Hibaelharitas:

Tul sok g6z jon ki a szelepbdl

F&zz6n kisebb langon/fokozaton

A szelep elkoszolédott tisztitsa meg.

Eltorhetett a szelep, cserélje ki.

Nem jon le a fedé:

Tul nagy a nyomas az edényben. Varjon amig megfelel6en lehdil.

Allitsa a gombot gézkieresztd allasba, mert lehet hogy a lassu f6zés soran
vakum keletkezett. Probalja Ujra kinyitni, de ne feszegesse.

A szelep koszos, tisztitsa meg.

Edény ereszt a feddnél::

Ellendrizze a tomitést.

Illessze a tomitést a helyére.

Olajozza meg a tomitést.

A tomités nem tartja meg a nyomast, ha lassan kezdi melegiteni. Nagyobb
héfokon kezdje a f6zést.

Enyhén nyomja le a fed6t . Ha a probléma tovabbra is fennall, cserélje ki a
tomitést.

Nem jon géz a szelepbdl:

Koszos, takaritsa el.

Nincs az edényben folyadék. Legalabb 1 pohar vizzel f6zz6n.

Tomités megsérilt.

Fedd nem illeszthet6 az edényhez:
A fedd tomitést ellendrizze.
Ha a probléma fennall, forduljon a szervizhez.




Kiilonbo6z6 élelmiszerek f6zési ideje

A lenti f6zési id6k , koralbellli f6zési id6k, percebn megadva. A valds f6zési id6 fligg a f6zend6
élelmiszer vastagsagatol, mennyiségétbl és minGségétdl. (Példaul: a hus f6zési ideje flgg az allat
koratol)

FIGYELEM! Gesztenyét , lencsét, sargaborsét tilos kuktaban f6zni, mert a habja eltomitheti a
szelepeket és az edény felrobbanhat!

Fézési ido/

Fozési id6/

Elelmiszer perc Elelmiszer perc
Burgonya egészben 5-12 Pérolt borju vagy barany 18-20
Cekla szeletelve 10-14 Parolt marha 20-25
Spéarga 1-3 Borju vagy barany szeletben 10-12
Péréhagyma 1-4 Marhaszelet 25-30
Hagyma 5-7 Fo6tt marha 40-50
Karalabé 5-7 Sertéslab vagy csulok 30-40
Kelkéaposzta 3-8 Sertésfej 30-40
Articsdka 8-16 Marhanyelv 40-50
Karfiol 4-8 Borjunyelv 20-25
Paradicsom 2-6 Fétt hal 6-8
Séargarépa 3-5 Tyuk 30-40
Fehérrépa 8-10 Csirke 14-17
Spendt 2-4 Pacal 15-20
Tok 1-4 Pulyka 35-40
Zbldbab 1-4

Zoldborsé 2 Rizs 5-7
Cukkini 2 Alma 1-3
Padlizsan 1-3 Korte 5-10
Apré gomba 2-4 Szilva 4-5
Vastag gomba 5-8 Rebarbara 2-3




